KAYTTOOHIJEET PLA.NET GRILLEILLE

Hyvi asiakas,

Lue ystivillisesti seuraavat tuotteen kdyttdohjeet. Voit my0s ottaa yhteyttd asiakaspalveluumme,
jossa asiantuntijamme auttavat sinua mielelldin.

10-SAANTOA PARILLAGRILLIN KAYTTAMISEKSI OIKEIN

1) Kun grilli on sytytetty kédyttaen Piezo-sdhkosytytintd, (tarkista edessd olevasta aukosta ettd
polttimissa on palavaliekki) aseta lampdtila alhaiseksi muutaman minuutin ajaksi parilan
tasaisenlammon saavuttamiseksi, korota sen jdlkeen limpotila korkeaksi. Normaalissa
huoneldmpétilassa (15-25 °C), parila on kédyttovalmis 5 - 7 minuutin kuluttua. Erittdin kylmissi
olosuhteissa, parila on kidyttévalmis n. 8-10 minuutin kuluttua.

2) Ruoka valmistetaan 180/190° (vihannekset), 200/220° (ohut kala ja liha), 240/250°

(keskipaksu/paksu liha). Helppo tapa todeta lampdtilataso: pudota muutama tippa vettd parilalle: Jos
tipat haihtuvat hitaasti, levy ei ole saavuttanut haluttua lampétilaa; jos tipat hajoavat nopeasti
pieniksi tipoiksi ja haihtuvat nopeasti, lampotila on 220 ja 250° vilill4 ja levy on kdyttovalmis.

3) TARKEAA: Kun parila on saavuttanut halutun limpétilan, tulee ruoanvalmistus aloittaa
vilittomaisti, dld odota, koska levy voi ylikuumentua, ruoka palaa pohjaan ja parila mustua (samoin
kuin tyhjé kattila levylld) ja / tai materiaali vaurioitua.

4) Al4 paista jadtynytti ruokaa, saavutettu tulos ei ole tdydellinen seki parila voi kirsii
lammonvaihteluista (epimuodostumat).

5) Terveellisemmén ja luonnollisemman tuloksen saavuttamiseksi dld laita 6ljyd tai muita rasvoja
parilalle. Ruoka tarttuu aluksi parilaan, mutta pinnan ruskistuttua se irtoaa helposti. (Voit myds
vilittomasti irrottaa ruuan lastalla parilasta) Kun ruoka on ruskistettu, liekkid tulee pienentidd (suurta
liekkid ei endd tarvita) ndin kaasua voidaan sddstdd. Suurenna liekkii vain tarvittaessa.

6) Kaikki polttimet tulee pitdd padlld vahintddn pienelld 1ammolld, vaikka vain pienté parilan osaa
kaytettdisiin. Tama estdd “lammitetyn” alueen limmon katoamisen “lammittimattomaélle” alueelle.
7) Laite tulee sammuttaa jos ruokaa valmistetaan keskeytyksilla. Al jiti liekkis pizlle jos
parilalla ei ole ruokaa (katso kohta 3), koska levy saavuttaa nopeasti halutun lampétilan uudestaan.
8) Kun ruoka on valmis, varmista, etti liekki on sammunut polttimista edesti olevan aukon kautta.
9) Poista 6ljy/rasva edessi olevasta rasvakaukalosta kadyttamailld sopivia késineitd, kun parila on
jadhtynyt. Varmista, ettd se on jddhtynyt.

10) Puhdista parila vain sen ollessa kylma kdyttdmailla tavallisia puhdistusaineita, limminté vettd

tai erityistd rasvanpoistoainetta grilleille / parilalle (katso “Clean Planet-puhdistusaine”).
Al kiyti jadti parilojen puhdistamisessa (materiaalin vaurioitumisvaara).



GRILLIN SAMMUTTAMINEN

Sammuta laite seuraavalla tavalla:

a) Kéédnna liekin sdaatonuppi pois pailti;

b) Kaasugrillit: Suljekaasupullo paineenaleantimesta tai kierrd kaasuventtiili tdysin kiinni.
Sahkogrillit: Sulje laite seki irrota laite virtaldhteesti.

HOITO JA KUNNOSSAPITO
GRILLIN PUHDISTAMINEN

PLA.NET grillit on valmistettu ruostumattomasta terdksestd eivitkd vaadi erikoishoitoa. Niitd
voidaan siilyttdd ulkona. Suosittelemme kuitenkin joiden yksinkertaisten toimintojen suorittamista
laitteen pitamiseksi tehokkaana;

— pida grilli aina puhtaana

— varusta grilli suojakuvulla parilojen pitdmiseksi puhtaana

— peitd grilli ja vaunu suojahupulla lian kerdéntymisen estdmiseksi seki grillin suojaamiseksi sdiltd,
etenkin meriympéristossd (suolainen ilma voi vaurioittaa pintoja). PLA.NET tarjoaa erilaiset
suojakuvut grilleille / vaunuille (katso PLA.NET lisdvarusteet).

Korkealaatuisten materiaalien ansiosta mitdin sddnnollistd huoltoa ei tarvita: Sddnnollinen
puhdistus riittdd pitdimiin grillin ja materiaalit toimintakunnossa. Nostamalla parilaa voit tarkastaa
polttimet sekd sytytysjarjestelmin: Tarkasta sddnnollisesti varmistaaksesi ettd ruokajddmat tai poly
eivit tuki sytytyslaitteita tai polttimia. Poista lika polttimista varovasti. Jos grilli ei syty, tarkista ettid
Piezo-sytyttimen patterissa on virtaa (tarvittaessa vaihda patteri). Ruostumattomat terdsosat ja
parilat voidaan puhdistaa PLA.NET:n puhdistus- ja huoltotuotteilla.

RUOSTUMATTOMAN TERAKSEN PUHDISTAMINEN

Suosittelemme CLEAN INOX -puhdistusainetta grillin ruostumattomien terdsosien
puhdistamiseen: Tdmé on erikoispuhdistusaine ruostumattomalle terdkselle, joka poistaa lian tai
rasvatahrat pinnoilta, rungosta, suojakuvulta ja vaunusta. Tehokkaana rasvanpoistajana, CLEAN
INOX ei jitd juovia tai jadmid, sitd voidaan kdyttdd myos muilla pestivilld pinnoilla, kuten rst-
kaapit ja lasipinnat.

Se on saatavissa 750 ml suihkepullona.

PLA.NET:n tuotteet ovat kestidvid valmistettuna korkealaatuisista materiaaleista, jotka noudattavat
toiminnallisia standardeja. Noudata alapuolella kuvattuja kiyttd- ja kunnossapito-ohjeita
ruostumattoman terdsgrillin pitdmiseksi kdyttokunnossa pitkén aikaa.



HUOMIO

a) ALA KAYTA scuraavia tuotteita ruostumattomilla terisosilla:

— Valkaisuainetta tai sitd sisdltdvid aineita (voivat syovyttdd ruostumatonta terdsti);

— Vetykloorihappoa tai klooria sisdltdvii tuotteita (voivat syovyttdd ruostumatonta terdsti);

— SyOvyttdvid aineita;

b) SUOLA, KALKKIJAAMAT tai HAPPO (kahvi, viini, tuoremehu, tomaattikastike,
sitruunamehu jne.) poista vilittdmasti ruostumattomien pintojen tahraantumisen estdmiseksi.
C) Puhdista UIMA-ALTAIDEN tai MEREN ldheisyydessi kédytetyt ruostumattomat terdsosat
useammin kloorijdimien poistamiseksi (myds ilmassa olevat), jotka voivat vaurioittaa
ruostumatonta terdsti kemiallisesti (ruostepisteet);

d) Ali kisittele metalleja (leikkaus, hionta pinnoitus jne.) ruostumattomien teriistuotteiden lihell.

Y14 kuvatuista toiminnoista muodostuvat hiukkaset voivat tarttua ruostumattomille terdspinnoille ja
vaurioittaa niitd ruostuessaan;

e) Poista tahrat tai ruoste vélittomaésti ruostumattomilta terdspinnoilta, tai niistd voi tulla pysyvia.

Ruoste voi vaurioittaa ruostumatonta terasti kemiallisesti tai tehdé sithen reikié.

RUOSTEEN TAI TAHROJEN POISTAMINEN:

— Levitd ruostumattomalle teridkselle tarkoitettua hankaamatonta puhdistusainetta / kiillotusainetta.
Testaa ensin pienelle, nikymittomaélle pinnalle varmistaaksesi, ettd ruosteen tai tahrojen poisto ei
vaikuta alkuperiiseen pintaan. Hankaa pituussuunnassa (ei pyorivia liikkeitd);

— Jos tdmad ei auta, kokeile kuivaa PLA.NET hankauskangasta syopymisen poistamiseksi. Hankaa
aina samaan suuntaan (viltd pyorivii liikkeitd) kiiltdvin pinnan ylldpitamiseksi. Ald kiyti
materiaaleja, jotka voivat vaurioittaa ruostumatonta terdstd. Huuhtele aina huolellisesti puhtaalla
vedelld ja kuivaa pehmeilld kankaalla.

KEITTO- / PARILAN PUHDISTUS KAYTON JALKEEN:
Tehokkain ja nopein tapa on seuraava:

Vilittomadsti paistamisen jilkeen levyn ollessa vield kuuma, poista piintynyt lika lastalla tai
kaapimella. PLA.NET:n grillivarusteisiin sisdltyvét lastat ja kaavinsarja varaterilla. (PLA.NET
lisdvarusteet)

Odota kunnes levy on hieman limmin tai kylmi ja suihkuta sithen CLEAN PLANET -ainetta.
Anna vaikuttaa 5-10 minuuttia, jolloin se irrottaa lian, poista lika ja huuhtele parila huolellisesti.
CLEAN PLANET on erittdin tehokas rasvanpoistaja, joka auttaa piintyneen / kuivuneen lian
poistamisessa parilasta. Se on saatavissa 750 ml suihkepullona.

Yleensid puhdistamiseen riittdd hankaavan sienen tai kostean pyyhkeen kiytto. PLA.NET on
kuitenkin kehittinyt erityisen hankaavan kankaan (karhunkieli) (katso lisdvarusteet), jota voidaan
kdyttdd piintyneen lian poistamiseen paistolevyé vaurioittamatta.



